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‘Sabores de Invierno’

(Menii 17 de Noviembre de 2016)

Apenitivos
Albéndigas de gambas

con puré de calabaza y espuma de naranja J 0 @ 0 @

Natillas saladas de queso con

salmén ahumada O @

Pastelito de foie con manzana caramelizada

Humus de garbanzos miely canela con galleta de sésamo

Entrante
Ensalada mediterrinea con tataki de Atiin @ @ @

®Primer Plato Entrante

Bacalao al pilpil con patatas, cremoso de membrillo

y crujiente de sésamo G % 0 @ @

Segundo Plato
Picanton en dos cocciones con salsa espafiola
y Tempura de verduras @0 J a
Postre principal
Chocolate por un tubo con manzana al azafrin

y helado al pacharin

00 e

Mignardises

Tras pantojo de  Sushi < % 0

OC000 0V & O

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS ~ PESCADO CACAHUETES SO LACTEOS FRUTOS MOSTAZA  GRANOS MOLUSCO  ALTRAMUCES

GLUTEN

E CASCARA DE SESAMO

Informacién sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la maxima calidad en todos
nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia, en la composicién de nuestros platos y
elaboraciones, de las siguientes sustancias alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas)
recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustaceos, huevos,
pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cascara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas,
castafias de Para, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo,

anhidrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos.
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