
 

 

 
 

Información sobre alérgenos: Aunque trabajamos para ofrecerles la máxima calidad en todos 
nuestros productos, sentimos no poder garantizar la ausencia,  en la composición de nuestros platos y 

elaboraciones, de las siguientes sustancias  alérgenas o que provocan intolerancias (incluidas trazas) 

recogidas en el Anexo II del Reglamento Europeo 1169/2011: cereales con gluten, crustáceos, huevos, 

pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos de cáscara (almendras, avellanas, nueces, anacardos, pacanas, 

castañas de Pará, pistachos, nueces de macadamia y nueces de Australia), apio, mostaza, sésamo, 

anhídrido sulfuroso y sulfitos, altramuces y moluscos. 

 

 

‘Sabores de Invierno’ 
(Menú 17 de Noviembre de 2016) 

 
     Aperitivos 

                                            Albóndigas de gambas  

con puré de calabaza y espuma de naranja                     
                                             

Natillas saladas de queso con 

     salmón ahumada                           
 

                                      Pastelito de foie con manzana caramelizada      

 

  Humus de garbanzos miel y canela con galleta de sésamo 

      Entrante 
 

    Ensalada mediterránea con tataki de Atún  

                             Primer Plato   Entrante 
                           Bacalao al pilpil con patatas, cremoso de membrillo  

                                                                y crujiente de sésamo                                           
 

         Segundo Plato 
 

  Picanton en dos cocciones con salsa española  

                   y Tempura de verduras                        
 

            Postre principal 
 

                                         Chocolate por un tubo con manzana al azafrán  

                                                     y helado al pacharán                                    

   Mignardises 
 

                                                        Tras pantojo de   Sushi                          
                  


